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Ponuda svadbenih svecanosti u
Hotelu Antunovic¢ Zagreb

Postovana/i,

Zelimo Vam srdac¢nu dobrodoslicu u
HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB.

Cijenimo VaS$ interes za nas hotel povodom organiziranja svadbene
svecanostizaStosmo usko specijalizirani. Ponosimo se dugogodiSnjim
uspjehom i na“tom podrucju. Nas cilj i odgovornost je pruziti Vam
vrhunsku uslugu cjelovite organizacije, kako biste bili ponosni
domacdini.

Nasa all inclusive ponuda predvida sve potrebne elemente za
odrzavanje svecane vecere, no nas mlad i treniran tim spreman je
udovoljitisvakoj VasojZelji.NasjeimperativVas osmijehizadovoljstvo.

Korak po korak do velikog DA!
Neka Vasi prvi zajednicki koraci zapo¢nu upravo u
Hotelu Antunovi¢ Zagreb.

Kvaliteta i kvantiteta (Q2), pristupaCne cijene, uz tradiciju u
organizaciji svadbenih svecanosti samo su neki od elemenata zasto
bas nama ukazati povjerenje.

KONTAKT

Martina Sicl
voditeljica prodaje

t: +385(0) 12041201

m: +385 (0) 99 2116 745
e: svadbe®@antunovic.hr

ANTUNOVIC

Zagrebacka avenija 100A
10090 Zagreb

www.antunovic.hr
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dvorana Tomlslav

| kat

Dvorana Tomislav ima kapacitet za 500

uzvanika i sastoji se od 8 sekcija
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/o
Dvoranu Tomislav svjetloSéu mozete
obojati u Zeljenu nijansu.
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* broj potrebnih sekcija prema broju uzvanika

« stolci i stolovi s mogucénoscu presvlacenja
+ dekorativna rasvjeta (bojanje prostora)

+ plesni podij i pozornica
« multimedija i specijalni efekti (balon i dim masina, moving head,

laser)

+ ambijentalna glazba

+ tlocrt rasporeda stolova
« veliko predvorje za doCek gostiju
+ staklena stijena koja omogucava prekrasan pogled

+ sustav upravljanja dvoranom (preko 200 scena)

|:| ]
ﬁ n
F‘Iﬂ:lj i

POZORNICA

3
gﬁ
ﬁ%ﬁ%

ﬁ

£
SO

0

{3 .
e

ol
%

O

e
O

~

i)

Y

e

Valiki predprostor za dodek gostiju

[Aperitivi |

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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dvorana Beethoven
Il kat

Dvoranu Beethoven svjetloS¢u mozete
obojiti u Zeljenu nijansu.

i
+ dekorativna rasvjeta (bojanje prostora)
+ zvjezdano nebo
« stolciistolovi s moguénoscu presvlacenja
+ plesni podij i pozornica
+ multimedija i specijalni efekti (balon i dim masina,
moving head, laser)
+ ambijentalna glazba
+ tlocrt rasporeda stolova
+ prezentacije s 4 projektora
+ veliko predvorje za docek gostiju
+ sustav upravljanja dvoranom (preko 200 scena)

Dvorana Beethoven ima kapacitet
za 250 uzvanika.
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Svecani svadbeni menu 1

HLADNO PREDJELO Otvoreni svadbeni bar
Dalmatinski prsut, dimljenj lax kare u vlastitom umaku, (neogranic¢ena konzumacija pica)
slavonski kulen, paski sir Zigljen, tortilla s piletinom, tortilla

s povrcem, mediteranska salata s maslinama, luCicama i

koktel krastavcima Domaca estoka pica

Vinoplod Sibenik Travarica, Badel Gin Sax,

JUHA,, Badel Pelinkovac gorki, Stock 84, Sljivovica, Borovnica, Medica (Badel)

Domaca‘§oveda juha s povréem i gris knedlama

ili Krem juha od povrca & :
Bijelo vino 1,00 |

GLAVNO-JELO Kutjevo GraSevina, kvalitetno suho vino
Pecena teleca ple¢ka u umaku od kadulje i mazurana

Svinjski kare u umaku od zrelog sira i vina Crveno vino 1,00 |

Pohani piledi file s kukuruznom koricom Pelje$ac Dinga¢, Plavac mali

Dobra domacica

Baby mrkva, brokula, cvjetaca, prokulica, kukuruz Secerac Voda

Rizoto od povréa

: ] Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Hruskavci od krumpira

Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

SALATA A :
izbor svjezih sezonskih salata Gazirani sokovi 1,00 |

Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic
DESERT
MijeSani svadbeni kolaci Prirodni sokovi 1,00 |
Svadbena torta po odabiru mladenaca Juicy sokovi: Naranda, jabuka, borovnica; marelica
PECENJE (s raznja) Pivo 0,50 |

Topla janjetina - hladni odojak 50% - 50%

g " . ik : : Karlovacko, Karlovacko Radler, Oiujsko,.Pan:bezalkoholno pivo
Zapecene pole od krumpira, mladi luk, rajcica, paprika, rotkvice

IZBOR 1Z NASEG KOTLICA Kava (po izboru)
Pikantni podravski gulas

%

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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Svecani svadbeni menu 2

HLADNO PREDJELO Otvoreni svadbeni bar

Drniski prSut, marinirani suhi svinjski vrat, panceta, baranjska (neograni¢ena konzumacija pica)
kobasica, paski sir Zigljen, domaca krema od slanutka i bosiljka

s hrskavim bruschettama, mediteranska salata s maslinama,

luCicama i koktel krastavcima Domacda Zestoka pi¢a
Vinoplod Sibenik Travarica, Badel Gin Sax,

JUHA Badel Pelinkovac gorki, Stock 84, Sljivovica, Borovnica, Medica (Badel)
Domaca kokosja juha s povréem i kaSom e "
ili Krem juha od buce Bijelo vino 1,00 |

r Kutjevo GrasSevina, kvalitetno suho vino
GLAVNO JELO
Sporo pecena teletina u umaku od pecenja Crveno vino 1,00 |
Svinjski zagrebacki odrezak PeljeSac Dingac, Plavac mali
Puredi medaljoni u umaku od limuna
Peceni krumpir s dimljenom paprikom Voda
Povrce sa Zara Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Rizoto od Sparoga i prSuta Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

PrZeni valjusci

Gazirani sokovi 1,00 |
SALATA Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic
izbor svjezih sezonskih salata

Prirodni sokovi 1,00 |

DESERT Juicy sokovi: Naranca, jabuka, borovnica, marelica
Special svadbeni kolaci
Svadbena torta po odabiru mladenaca Pivo 0,50 |
L Karlovacko, Karlovacko Radler, OZujsko, Pan, bezalkoholno pivo

PECENJE (s raZnja)
Topla janjetina - hladni odojak 50% - 50% Kava (po izboru)
Zapecene pole od krumpira, mladi luk, rajCica, paprika, rotkvice

IZBOR 1Z NASEG KOTLICA
Vinski gulas

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB



PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024. U/, , iz

Svecani svadbeni menu 3 (kreirajte svoj svadbeni menu)

HLADNO PREDJELO (odabir jedne kombinacije hladnih predjela)
Dalmatinski prsut dimljeni lax kare u vlastitom umaku, slavonski
kulen, paski sir Zigljen, tortilla s piletinom, tortilla s povréem,
mediteranska salata s maslinama, lu¢icama i koktel krastavcima

+  DrniSki prSut, marinirani suhi svinjski vrat, panceta, baranjska
kobasica, paski sir Zigljen, domacda krema od slanutka i bosiljka
s hrskavim bruschettama, mediteranska salata s maslinama,
lucicama,i koktel krastavcima

JUHA (odabir jedne juhe)

+  Domaca goveda juha s povréem i gris knedlama
Krem juhaod povréa

«  Domacda kokoSja juha s povréem i kaSom

«  Krem juha od buce

TOPLO PREDJELO - BUFFET STOL (odabir jednog toplog predjela)
Zapeceni zagorskl Strukli

Pite (zeljanica, sirnica, burek)

Crnirizoto od sipe

Teledirizoto na prominski

Fusilli s piletinom u umaku od plavog sira

GLAVNO JELO (odabir 3 glavna jela)
Pecena teleéa plec¢ka u umaku od kadulje i mazurana ili
sporo pecena teletina u umaku od pecenja

« Svinjski kare u umaku od zrelog sira i vina ili svinjski zagrebacki
odrezak

« Pohani piledi file s kukuruznom koricom ili pureéi medaljoni u
umaku od limuna

PRILOZI (odabir 4 prlloga)
Rizoto od powvrca ili rizoto od Sparoga i prSuta

+ Dobra domacica ili pecCeni krumpir s dimljenom paprikom

+ Baby mrkva, brokula, cvjetaca, prokulica, kukuruz Secerac
ili povrée sa Zara

« Hruskavci od krumpira ili prZeni valjusci

%

SLATKI KUTAK - BUFFET STOL (odabir jedne kombinacije)
« Special svadbeni kolaci i moussevi

« Special svadbeni kolaci i svjeze rezano voce

« Special svadbeni kolaci i fine torte HAZ

SVADBENA TORTA PO 1ZBORU MLADENACA (Snita po osobi)

PECENJE (servirano na ovalima iza pono¢i)
+ toplajanjetina - hladni odojak (50% - 50%), pole od krumpira,
mladi luk, rajCica, paprika i rotkvice

IZBOR 1Z NASEG KOTLICA (odabir jednog kasnog jela)
Pikantni podravski gulas
Vinski gulas

OTVORENI SVADBENI BAR neograni¢ena konzumacija piéa
Domaca Zestoka pica
Vinoplod Sibenik Travarica, Badel Gin Sax,

Badel Pelinkovac gorki, Stock 84, Sljivovica, Borovnica, Medica (Badel)

Bijelo vino 1,00 |

Kutjevo GraSevina, kvalitetno suho vino

Crveno vino 1,00 |

PeljeSac Dingac, Plavac mali

Voda

Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

Gazirani sokovi 1,00 | ¢
Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, SchweppesTonic
Prirodni sokovi 1,00 |

Juicy sokovi: Naranca, jabuka, borovnica, marelica
Pivo 0,50 |

Karlovacko, Karlovacko Radler, OZujsko, Pan, bezalkoholno pivo
Kava (po izboru)

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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Svecani svadbeni menu 4

HLADNO PREDJELO

Dalmatinski prsut, drniska budola i panceta, pureca dimljena Sunka,
paski sir iz komine, salata od hobotnice na Bracki, izbor masling,
luCica i koktel krastavca

JUHA
Juha od junetine i kokoSjeg mesa s povréem i ribanom taranom ili
Krem juha od Sumskih gljiva

GLAVNO JELO (dvije plate glavnog jela i jedna plata janjetine)
Pecena teleda prsa marinirana u vinu i lovoru

Pohani svinjski file u panko mrvicama

Dalmatinska paSticada

Pecene kriSke krumpira s povréem i mediteranskim biljem
Povrée na maslinovom ulju

Orzotto s dalmatinskim zeljem

Domadi njoki

Topla janjetina s krumpir polama

SALATA
Izbor svjezih sezonskih salata

DESERT
MijeSani svadbeni kolaci &
Svadbena torta po odabirt mladenaca

KASNO JELO - buffet stol

Hladni odojak, mladi luk, rajcica, paprika, rotkvice i
francuska salata

Dalmatinski pr8ut, pe¢enica i domada salama
Izbor sireva s vodem

Otvoreni svadbeni bar
(neograni¢ena konzumacija pic¢a)

Domada ivestoka pi¢a
Vinoplod Sibenik Travarica, Badel vGin Sax,
Badel Pelinkovac gorki, Stock 84, Sljivovica, BorovnicagMedica (Badel)

Bijelo vino 1,00 |
Kutjevo Grasevina, kvalitetno suho vino

Crveno vino 1,00 |
PeljeSac Dingac, Plavac mali

Voda
Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

Gazirani sokovi 1,00 |
Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic

Prirodni sokovi 1,00 |
Juicy sokovi: Naranca, jabuka, borovnica, marelica

Pivo 0,50 |
Karlovacko, Karlovacko Radler, OZujsko, Pan, bezalkoholno pivo

Kava (po izboru)

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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| VIP menu

(Posluzivanje na tanjurima do 100 osoba)

HLADNO PREDJELO
Carpaccio od hobotnice s kremom od rikole

JUHAS 3
Junecdi dupli consommé s mini Struklima i povréem

TOPLO'PREDJELO
Surlice s raguom od teletine i odleZanim ov¢jim sirom

GLAVNO JELO

Tournedos s Madeira umakom i janjeci kare s kaduljom,
Sparogama sa Zara, pjenicom od krumpira i konfitiranim
rajCicama s ¢eSnjakom

SALATA

Salata od rikole s pestom od komoraca, bosiljka i pin-
jola s dressingom od odlezanog octa i mladog istarskog
maslinovog ulja

DESERT
Torta Antunovic

KASNO JELO
Zapeceni junedi Guinness gulas

Y

VIP Otvoreni svadbeni bar
(neogranic¢ena konzumacija piéa)

Domada ivestoka pi¢a
Vinoplod Sibenik Travarica, Badel gsin Sax, Jagermeister, Vodka,
Badel Pelinkovac gorki, Stock 84, Sljivovica, Borovnica, Medica (Badel)

Bijelo vino
Maximo Oro, GraSevina & Chardonnay, Kutjevo, vrhunsko vino 0,75 |

Crveno vino
Maximo Nero, Cabernet Sauvignon, Merlot & Syrah, Kutjevo, vrhunsko
vino 0,75 |

Voda
Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

Gazirani sokovi 1,00 |
Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic

Prirodni sokovi 1,00 |
Juicy sokovi: Naranca, jabuka, borovnica,.marelica

Pivo 0,50 |
Karlovacko, Karlovacko Radler, OZujsko, Pan, bezalkoholno pivo

Kava (po izboru)

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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Svecani svadbeni buffet

(min. 70 osoba)

HLADNI BUFFET

DrniSki prSut s dalmatinskom salatom od maslina i luCica

Izbor domacih narezaka i pikantne peppadew papricice punjene sa
slanim krem sirom

Izbor plemenitih sireva sa suhim vo¢em i grissinima

June(i carpaccio na podlozi od svjeZe rikole i kapara

Salata od hobotnice i krumpira

Salata od mozzarelle i cherry rajcCice s pestom od bosiljka i przenih
ljieSnjaka

Salata od komoraca, narance i nara

Salata od puretine i suhih smokava u umaku od kefira i sezama
Grcka salata

Izbor sezonskih salata s raznim dressinzima

JUHA (servirana u jusnicima)
Domacda goveda juha s rezancima

TOPLI BUFFET

Zapeceni zagorski Strukli

Surlice s raguom od sipe

Pileca rolada s povréem i peCenim krumpirom s ruzmarinom
Svinjski kare s umakom od meda i limuna s prZzenim hruskavcima
Sporo peceni teleci vrat s povréem na Zaru

Patka na Varazdinski s hajdinom kasom

Pasticada s njokima

File brancina i lososa s blitvem'i krumpirom

SLATKI KUTAK

Panna cotte sa Sumskim voéem, izbor svjezeg voca, izbor najfinijih
torti i kolaca Hotela Antunovi¢ Zagreb

Svadbena torta po izboru mladenaca (Snita po izboru)

OTVORENI SVADBENI BAR
neograni¢ena konzumacija pi¢a

Domada 2vestoka pi¢a

Vinoplod Sibenik Travarica, Badel Gin Sax,

Badel Pelinkovac gorki, Stock 84, Sljivovica, Borovnica, Medica
Bijelo vino

GraSevina Kutjevo, kvalitetno suho vino 0,75 |

Crveno vino
Frankovka Orahovica, kvalitetno vino 0,75 |

Voda
Jamnica, gazirana prirodna mineralna voda 1,00 |
Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

Gazirani sokovi 1,00 |
Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite, Schweppes Tonic Water

Prirodni sokovi 1,00 |
Juicy sokovi: Naranca, jabuka, borovnica, marelica

Pivo 0,50 |
Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo, Radler, Ozujsko

Kava (po izboru)

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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Veganski
menu

HLADNO PREDJELO
SvjeZa salata od komoraca, zelenih
jabuka s dressingom od nara

o

JUHA
Juha-od boba i zobene kase

GLAVNO JELO1
PrZzena cvjetaca s vanilijom na podlozi
od tempeha i Zli€njakom od cikle i soje

GLAVNO JELO 2
RiZini rezanci s povréem iz woka

KASNO JELO
Povrtni ragu

Specijalni meni

Bezglutenski, bez laktoze i prilagodeni
svim drugim dijetama

Izbor iz svadbenog jelovnika ili
prethodnog dogovora s klijentom

Y

Vegetarijanski
menu

HLADNO PREDJELO
Carpaccio od zelene jabuke i rikole i
mousse od cikle

JUHA
Juha od rajcice i cvjetnog meda

GLAVNO JELO 1
Marinirani seitan s kremom od slanutka
i mikrozelenjem

GLAVNO JELO 2
Soba noodles s gamberima i povréem

KASNO JELO
Povrtni ragu

Djecji menu

HLADNO PREDJELO
Pureca Sunka, dalmatinski prSut, djecji mini
sendvici i koktel umaci

JUHA
Iz odabranog svadbenog jelovnika

GLAVNO JELO1

Junedi burger, pile¢i nuggetsi, pohani Stapidi
sira u tempuri od cornflakesa

Pommes julienne, przeni hash brown krumpiri
Koktel umaci

GLAVNO JELO 2
Mini club sendvic, pommes od batata
Ketchup, majoneza

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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Terasa 9. kat / okupljanje gostiju i isprac¢aj mladenaca

Koktel 1

samo konzumacija pica, bez hrane

Domaca zestoka pica

Vinoplod $ibe_pik Travarica, Badel Gin
Sax, BadelPelinkovac gorki, Stock 84,
Sljivovica, Borovnica, Medica

Bijelo vino 1,00 1
Kutjevo GraSevina, kvalitetno suho vino

Crveno vino 1,00 |
PeljeSac Plavac mali

Voda

Jamnica, gazirana prirodna mineralna
voda 1,00 |

Jana, negazirana prirodna voda 0,75 |

Gazirani sokovi 1,00 |
Coca-Cola / Zero, Fanta, Sprite,
Schweppes Tonic Water

Prirodni sokovi 1,00 |
Juicy sokovi: Naranca, jabuka, borovnica,
marelica

Pivo 0,50 |
Karlovacko, Pan, bezalkoholno pivo,
Radler, Ozujsko

Koktel 2

Hladni snack

Izbor hladnih narezaka i sireva - prsut, kulen,
slavonska Sunka, istarski ombolo

Izbor sireva s vo¢em

Tramezzini s kremom od tune i kapara
Elote sa Sunkom i sirom s umacima
Pikantne tortille s piletinom

Bruschette s lososom i krem sirom

Povrtna salata sa slanim sirom i

smokvama

Caprese salata

Salata od celera, ananasa i tostiranih oraha

Slatki snack
Izbor mijeSanih svadbenih kolaca
Izbor svjezeg sezonskog narezanog voca

uklju€eno piée iz otvorenog
svadbenog bara

Koktel 3

Hladni snack

Izbor hladnih narezaka - prsut, kulen, slavonska Sunka,
domacda kobasica

Izbor sireva - paski kolan, brie i plavi sir s medom
grissinima, cheddar, emmentaler .
Bruschette s prSutom i slanim sirom, punjene peppadew
papricice

Ciabatta sendvic s pile¢om salatom

Tortilla wraps s kremom od tune i rikole

Mini club sendvici

Cezar salata

Povrtna salata sa slanim sirom

Topli snack

Zapeceni zagorski Strukli

Empanadas s junetinom, taquitosi s piletinom

Junedi ustipci s kajmakom, pileéi kroketi sa Sunkom i
sirom, pureci Saslik raznji¢i, krumpir u korici

Hrskave riblje kuglice sa sezamom i kokosom, torpedo
racici, spring rollsi, pohani luk, koktel umaci

Slatki snack X '
Izbor najfinijih torti i kola¢a Hotela Antunovi¢ Zagreb
Izbor svjeZeg sezonskog narezanog voda

ukljuceno piée iz otvorenog
svadbenog bara

HOTEL ANTUNOVIC ZAGREB
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Ponuda svadbenih sve¢anosti u
Antunovié Hotelu East

-
(7]
< .
w Postovanali,
zelimo Vam srda¢nu dobrodoslicuu
- Antunovic¢ Hotel East. '
" KONTAKT
[ Cijenimo Vase zanimanje za nas hotel, povodom organiziranja svadbenih
0 svecCanosti za Sto je nasa tvrtka specijali'z_'irana i ponosi se dugogodisnjom Dora Margetic
tradicijom uspjeSnosti. Nas cilj i odgovornost je predati Vam vrhunsku voditeljica kongresnog i banketnog odjela
XL uslugu, od kompletne organizacije do najsitnijih detalja, kako biste mogli tel. +385 (0) 1 2080 000
biti ponosni domacini. Nasa all inclusive ponuda predvida sve potrebne mob:_+385 (0) 99 49_3 4314 _
elemente za odrzavanje svecane vecere, a za sve ostale informacije, nas e-mail: dora.margetic@Qantunovic.hr

mlad i treniran tim bit ¢e sretan pomoci Vam u svakom trenutku, jer je nas
najveci uspjeh Vase zadovoljstvo.

Korak po korak do velikog DA!
Neka Vasi prvi zajednicki koraci zapo&nu upravo u
Antunovi¢ Hotelu East.

Kvaliteta i ka'/_-gi[')t’lteta (Q2), pristupacne cijene, uz tradiciju u organizaciji @
svadbenih sve¢anosti samo su neki od elemenata zasto bas nama ukazati

povjerenje. ; ANTU NOV'C

HOTEL | east

0
>
0
p 4
)
=
Z
<

www.antunovic.hr
Kobiljacka 102/2
HR-10361 Sesvete-Kraljevec

Antunovi¢ Hotel East
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

broj potrebnih sekcija prema broju uzvanika
dekorativna rasvjeta (bojanje prostora)
multimedija i specijalni efekti (moving head, laseri, balon i dim masina)
pozornica za glazbeni sastav

klimatiziran prostor

ambijentalna glazba

tlocrt rasporeda stolova

predvorje za docek gostiju

mogucnost odabira boje stolnog rublja

sustav upravljanja dvoranom (vise od 150 scena)
prezentacija s 3 projektora

dvorana Aria

Dvorana ima kapacitet do 320
uzvanika i sastoji se od 4 sekcije

EAST

Dvoranu mozZete svjetlo§¢u obojati u
Zeljenu nijansu.

-
[14]
-
o
I

ANTUNOVIC

m

Antunovi¢ Hotel East
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Svecanil svadbeni menu 1

= HLADNO PREDJELO ' DESERT

0 dalmatinski prsut, fina deluxe Sunka, slavonski kulen, izbor svadbenih slastica

< kruna livanjskog sira sa suhim voc¢em, ; svadbena torta po odabiru (Snita po osobi)
W domadi sir i kajmak sa posipom od crvene paprike,

mediteranski mix

PECENJE s raznja
hladni odojak - topla janjetina (50% - 50%)

|

-
[14]
-
o
I

Z:::éa kokojajtiha’s karjenastim povréem, rﬁé’som i s krumpir polama i salatom od mladog luka, rajcica, paprike i rotkvica

tjesteninom ili zagorska krumpirova juha
(,_), GLAVNO JELO KASl:lO JELS) Y , i

’ ; IR 4 : i L gulas sa crvenim vinom i noklicama

S glazirano telec¢e pecenje umarinadi od zacinskog bilja uz
0 pecene ploske krumpira

hrskava piletina punjena kremom od kulena i plemenitog sira i
2 marinirano povrce sa zara, OTVORENI BAR .
- svinjski medaljoni u umaku od $paroga i pancete sa gurmanskim Domaca zestoka pic¢a: Stock, Pelinkovac, Travarica, Sljivovica,
E rizotom i pogacicama.od ribanog krumpira Borovnica, Medica
p 4 4% Vina: GraSevina Kutjevo, Plavac mali PeljeSac 1L
< Voda: gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi: Coca-cola, Fanta, Sprite 1L
SALATA Prirodni sokovi: jabuka, naranca, marelica 1L
buket mijesanih salata Pivo: Karlovacko, Pan, pivo limun, Ozujsko, Ozujsko Cool 0,5L

Kava: Espresso po izboru

Antunovi¢ Hotel East
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Svecani svadbeni menu 2 1

HLADNO PREDJELO

Okusi Dalmacije;

cvjetovi prSuta, ombolo, dimljena panceta, zreli livanjski sir
mousse od bijele ribe s mirisnim brusketama uz

zelene i crne masline, kisele luéice i kapare

JUHA

krepka juha od govedeg repa i korjenastog povrcaili
krem juha od bundeve,obogacena hrskavim bucinim
sjemenkama

GLAVNO JELO

Spikana junetina s pancetom u umaku od suhih Sljiva i vina sa
domacdim Surlicama

glazirano svinjsko peéenje s ruzmarinom uz

gratinirani krumpir iz Skrovade

pohane rolice pileceq filea sa hadjevom od sira i prSuta uz
rizoto sa dimljenim sirom i pjenuscem i okruglim hruskavcima

SALATA
buket mijesanih salata

PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

DESERT
izbor svadbenih slastica
svadbena torta po odabiru (3nita po osobi)

PECENJE s raznja

topla janjetina — hladni odojak (70% 30%)
zapecene pole krumpira 3

salata od mladog luka, rajéica, pabrike i rotkvica

IZBOR 1Z NASEG KOTLICA
vinski gulas s krumpirom

OTVORENI BAR

Domaca zestoka pic¢a: Stock, Pelinkovac, Travarica, Sljlvowca
Borovnica, Medica ~u~.
Vina: Grasevina Kutjevo, Plavac mali PeljeSac 1L

Voda: gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi: Coca-cola, Fanta, Sprite 1L

Prirodni sokovi: jabuka, naranca, marelica 1L

Pivo: Karlovacko, Pan, pivo limun, Ozujsko, Ozujsko Cool 0,5L
Kava: Espresso po izboru

Antunovic¢ Hotel East
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Svecaniisvadbeni menu 3

(kreirajte sami svoj svadbeni menu)

HLADNO PREDJELO (odabir jedne kombinacije hladnog predjela)
¢ dalmatinski prsut, fina deluxe Sunka, slavonski kulen,
kruna livanjskog sira sa suhim voéem,
domacdi sir i kajmak s posipom od crvene paprlke
mediteranski mix
¢ Okusi Dalmacije; -
cvjetovi prsuta, ombolo, dimljena panceta, zreli livanjski sir
mousse od bijele ribe s mirisnim brusketama uz
zelene i crne masline, kisele lucice i kapare
JUHA (odabir jedne juhe)
* domaca kokosja juha s korjenastim povrcem ‘mesom i tjesteninom
zagorska krumpirova juha
krepka juha od govedeg repa i korjenastog povrca
krem juha od bundeve obogacena hrskavim bucinim sjemenkama
bistra goveda juha s mesom, povréem i domacim rezancima

TOPLO PREDJELO - buffet stol (odabir jednog toplog predjela)
e zapeceni zagorski Strukli

izbor raznih: pita (zeljanica, sirnica, burek) s preljevom od vrhnja
crni rizoto na tribunjski

istarski fuzi s prSutom i tartufima

rizoto od jadranskih.kozica

GLAVNO JELO (odabir 3 glavna jela)

¢ glazirano telece pecenje u marinadi od zacinskog bilja ili
Spikana junetina s pancetom u umaku od suhih Sljiva i vina

¢ hrskava piletina punjena kremom od kulena i plemenitog sira ili
pohane rolice pileceg filea s nadjevom od sira i priuta

e svinjski medaljoni u umaku od Sparoga i pancete ili
glazirano svinjsko pecenje s ruzmarinom

e pecene ploske krumpira ili gratinirani krumpir iz Skrovade
e gurmanski rizoto ili rizoto s dimljenim sirom i pjenuscem
e marinirano povrce sa Zara ili domace Surlice

e pogacice od ribanog krumpira ili okrugli hruskavci
SALATA

buket mijesanih salata

SLATKI ZALOGAJI - BUFFET STOL (odabir jedne kombinacije deserta)
e mijeSani svadbeni koladi i izbor mousseva

e mijeSani svadbeni koladi i izbor finih torti

e mijeSani svadbeni kolacdi i izbor svjezeg narezanog voca

SVADBENA TORTA PO IZBORU MLADENACA (Snita po osobi)

PECENJE S RAZNJA (servirano na ovalima)
topla janjetina — hladni odojak (50% - 50%)
zapecene pole krumpira, salata od mladog luka, rajCica, paprike i rotkvica

IZBOR 1Z NASEG KOTLICA (odabir jednog kasnog jela)
e gulas s crvenim vinom i noklicama

e vinski gulas s krumpirom

» slavonski ¢obanac

OTVORENI BAR

Domacda zestoka pica: Stock, Pelinkovac, Travarica, Sljivovica,
Borovnica, Medica

Vina: Grasevina Kutjevo, Plavac mali PeljeSac 1L

Voda: gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi: Coca-cola, Fanta, Sprite 1L

Prirodni sokovi: jabuka, naranca, marelica 1L

Pivo: Karlovacko, Pan, pivo limun, Ozujsko, Ozujsko Cool 0,5L
Kava: Espresso po izboru

Antunovi¢ Hotel East
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Svecani svadbeni menu 4 r-

HLADNO PREDJELO

dalmatinski prsut, baranjski kulen, domaca pecenica
livanjski sir; Bristol salata od piletine, vrhnja i zelenih jabuka,
ukiseljeno povrce

JUHA

pileéi ujusak s knedlicama ili

domaca goveda juha s kockicama mesa,
tjesteninom i povréem

GLAVNO JELO

lagano peceni teledi vrat u umaku od kadulje i meda
pecena janjetina s raznja, panirani pileci file u kukuruznim
pahuljicama

zapecene pole krumpira, mlado povrée kuhano na pari,
rizoto od Zute mrkve i gorgonzole

SALATA
Sarena salata od svjezeg povrcéa, mladi luk i rotkvice

DESERT SLATKI ZALOGAJ (buffet stol)
svadbeni mijesani kolaéi, izbor raznih mousseva,
Sarene panna cotte

svjeze narezano sezonsko voce

svadbena torta po izboru mladenaca ($nita po osobi)

KASNO JELO (buffet stol)
zapeceni Strukli s vrhnjem

rizoto od jadranskih kozica
pikantni gulas s krushom roladom

~OTVORENI SVADBENI BAR"

neograni¢ena konzumacija piéa

Domaca Zestoka pic¢a: Stock, Pelinkovac, Travarica, Sljivovica,
Borovnica, Medica

Vina: GraSevina Kutjevo, Plavac mali PeljeSac 1L
Voda: gazirana 1L i negazirana 0,75L

Gazirani sokovi: Coca-cola, Fanta, Sprite 1L
Prirodni sokovi: jabuka, naranca, marelica 1L
Pivo: Karlovacko, Pan, pivo limun, Ozujsko, Ozujsko Cool 0,5L
Kava: Espresso po izboru

Antunovic¢ Hotel East
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Ckupljanje gostiju 1 ispracaj mladenaca

Koktel 1 (trajanje do 3 sata)

Sunka u kori od kruha posluzena s hrenom i
rotkvicama

domaca pecenica s pikantnim papri¢icama
punjenim kajmakom

svinjski suhi vrat sa slatkim i ljutim feferonima

dalmatinski prsut s crnim i zelenim maslinama
slavonski kulen s domacim ustipcima

izbor plemenitih sireva s maslinovim uljem i

bademima

paleta vezanih salata u ¢aSicama:
dalmatinska salata sa slanim sirom i suhim
smokvama,

pileca salata na rukoli s espumom od dijon
senfa i meda,

salata od prsuta i feta sira

ciabatta sa prsutom, rikolom i maslinovim
uljem e

tris aromatiziranih brusketa

razna peciva

slatki zalogaji Antunovic¢ hotela
svjeze narezano voce

ukljuceno pice iz otvorenog
svadbenog bara

Koktel 2 (trajanje do 3 sata)

Okusi Dalmacije;

cvjetovi prsuta, ombolo, dimljena panceta,
izbor zrelih sireva

mousse od bijele ribe sa mirisnim brusketama
uz zelene i crne masline, kisele lucice i kapare

"_proljetna salata s trakicama pileceq filea

dalmatinska salata sa slanim sirom i suhim
smokvama
izbor otvorenih i snack sendvica

koktel raznjici s povréem sa zZara

_mesni ustipci sa sirom i pancetom uz przeni

krumpir u korici

crunch piletina s kremom od kulena i sira i
domacdim kroketima

zapeceni Strukli u vrhnju

izbor raznih umaka

razna peciva

slatki zalogaji Antunovic hotela
izbor svjezeg sezonskog narezanog voca

ukljuceno piée iz otvorenog
svadbenog bara

Obiteljski rucak dan
nakon svadbe (trajanje do.3 sata)

Iz naseg kotli¢a
gulas s crvenim vinom i noklicama ili vinski
gulas s krumpirom

Glavno jelo

(jedan oval glavnog jela i jedan oval pecenja)
glazirano telece pecenje u marinadi od
zacinskog bilja

hrskava piletina punjena kremom od kulena i
plemenitog sira

svinjski medaljoni u umaku od Sparoga i
pancete

pecene ploske krumpira, marinirano povrce sa
Zara,

gurmanski rizoto, pogacice od ribanog krumpira

topla janjetina i hladni odojak s raznja s mladim
lukom i zapecenim krumpir polama

Salata
buket mijeSanih salata

Desert
izbor svadbenih slastica

ukljuceno piée iz otvorenog
svadbenog bara

Antunovi¢ Hotel East
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Veganski menu

HLADNO PREDJELO
hrskava salata s ciklom i
pecenim orasima u medu

JUHA
krem juha od brokule

GLAVNO JELO 1
teryaki tofu sa rizom i sezamom

GLAVNO JELO 2
farafel na rukoli i cherry raj¢icama
s uljem od bosiljka

KASNO JELO

ragu od batata, rize i slanutka s
curry umakom

Specijalni meni

PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Vegetarijanski menu

HLADNO PREDJELO
heirlom salata s cocktail rajCicama

JUHA
krem juha od 3pinata s uljem od
bosiljka

GLAVNO JELO 1
odrezak od kukuruza sa Sparogama i
karfiolom na kremi od celera

GLAVNO JELO 2
rizoto s muskatnim vinom i
dimljenim sirom

KASNO JELO
povrtno-varivo s pe¢enim povréem

Bezglutenski, bez laktoze i prilagodeni svim drugim dijetama
Izbor iz svadbenog jelovnika ili prethodnog dogovora s klijentom

Djecji menu

HLADNO PREDJELO

tortilja sa Sunkom i sirom,

mini sendvici (purec¢a Sunka, topljeni sir i
raj€ica, prsut)

ciabatta s dimljenom Sunkom i rukolom

JUHA
iz odabranog svadbenog menija

GLAVNO JELO 1 (sve mini)
hrskavi pileci prutici

mesne okruglice

trakice pileceg filea sa zara
kroketi od sira

pommes frites, rosti krumpir,
okrugli hrustavci, koktel umak

GLAVNO JELO 2

club sendvici, przeni krumpir,"ketchup,
majoneza

djeca do 3 godine gratis

djeca od 4 do 10 godina
-50% za djec¢jim stolom

Antunovic¢ Hotel East
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PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

Vama, nasim dragim mladencima, u cijenu je uklju¢eno:

8.
9.

pjenusac za mladence, kumove i roditelje posluzen prilikom
dolaska i rezanja torte

poklon nocéenje u prekrasnom apartmanu (s posebnim sefom)
dorucak a la carte posluzen u apartmanu

koriStenje 3 vrste sauna, bazena, jacuzzia, trim kabineta
i relax zone u nasem Aspa wellness centru *

kasni check-out

savjeti za glazbene sastave, usluge frizera te video i foto usluge
servis osoblja iza ponodi

najam dvorane za svadbenu svecanost do 5:00 sati ujutro

plesni podij i pozornica za glazbeni sastav

10. 5 parkirnih mjesta u hotelskoj garazi *

1.

vanjski parking za sve goste **

12.
13.
14.
1=

16.

17.

18.
19.
20.

21.

22.

troskovi zastite autorskih muzickih prava (ZAMP)

kreiranje vilastitog svadbenog menija uz preporuke Sefa kuhinje
izrada protokola cijele svecanosti uz osobnog voditelja
mogucnost upotrebe posebnog sefa u dvorani **

usmjeravanje gostiju uz pomoc Digital signage sustava

izrada jelovnika i karte pica

tlocrt dvorane i raspored sjedenja uzvanika

stol za mladence razlicitin velicina i oblika

za zdravstvenu ispravnost i kvalitetu posluzenih namirnica brine se

HACCP team Hotela Antunovi¢ Zagreb / Antunovi¢ Hotela East
posluzivanje Vaseg donesenog pica

sustav upravljanja dvoranama

* vrijedi za Hotel Antunovi¢ Zagreb
** vrijedi za Antunovi¢ Hotel East

HOTELI ANTUNOVIC



v

...J EDINSTVENI DOZIVLJAUJ!




PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

UKLJUCENO U CIJENU MENU-A

DODATNE USLUGE NA UPIT

Zapeceni zagorski Strukli

Kuhana govedina/piletina s umacima i povréem
Rizoto mornarski / rizoto od sipe

Janjetina 80 % - odojak 20 %

Izbor svijezeg sezonskog voca

Izbor sladoleda

Slatki stol (voce, izbor najfinijih torta, moussevi)
Izbor sireva sa suhim vo¢em

Soparnik (kod aperitiva)

Izbor raznih Strudli

Izbor raznih pita (zeljanica, sirnica, burek)

Fritula bar (Cokolada, naranca, brusnica, grozdice)

Izbor domacdih zalogaja uz aperitive (ustipci, dukati, kiflice)
Sushi bar show

Tartar steak show

Apetisani posluzeni uz aperitive

Cokoladna fontana s voéem, mini fritule, munchmallows
(za 150 osoba, trajanje 3 sata)

Rezanje prsuta na stalku kod okupljanja gostiju
Salata od sipe i hobotnice

Mediteranski riblji pate

PjenuSac za sve uzvanike

Buteljirano vino (na upit ovisno o sorti)
Degustacija hrvatskih rakija sa suhim voc¢em
Kokteli

Svecani doc¢ek gostiju na terasi 9 kata (cocktail do 200 osoba) Hotel Antunovi¢
Zagreb

Docek ili ispradaj mladenaca — cocktail menu s picem

Organizacija objeda nakon svadbe (menu)

Garaza u organizaciji mladenaca po posebnim uvjetima (Hotel Antunovi¢ Zagreb)
Projekcija slika

Ledene figure

Dodatne sobe ili apartmani u Hotelima Antunovi¢

Hotel zadrzava pravo izmjena sadrzaja dodatnih usluga.

HOTELI ANTUNOVIC
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Svadbeni kolaci i torte hotela Antunovié

Dopustite sitnim statkim zalogajima da vam srecom zaSecere svaki stol

kolaci@antunovic.hr 099/2100-171




OPCI UVJETI

organiziranja svadbenih sve¢anosti u Hotelima Antunovic

1. SKLAPANJE UGOVORA

*Narucitelj iz Ponude svadbenih sve€anosti izabire Ponudu svadbene vecere s
odabranim svadbenim menu-om, te istu potpisuje uz istovremeno ugovaranje
datuma odrzavanja svadbene vecere.

*Svecani svadbeni menu te Opdéi uvjeti potpisuju se na dan prihvacanja
ponude i zajedno predstavljaju Ugovor o odrzavanju svadbene svecanosti.
*Nakon prihvadanja Ponude svadbene vecere, sve njene izmjene i dopune
vazede su jedino ako su sklopljene u pismenom obliku ili potvdene
elektroni¢kom postom.

2. SVECANI SVADBENI MENU

eSvecani svadbeni menu Narucitelj bira iz Ponude svadbenih sveanosti,

te sadrzi odabrane artikle i cjenik prema broju gostiju i danu odrzavanja
svadbene velere

*U slu€aju nemogucnosti nabave odredenog artikla iz sve¢anog svadbenog
menu-a, Hotel zadrzava pravo taj artikl zamijeniti drugim iste cjenovne
kategorije.

¢ Ako nakon potpisivanja Ponude i to u razdoblju od mjeseca potpisivanja
ponude do 3 mjeseca prije odrzavanja svadbene svecanosti, dode do
povedanja indeksa potrosackih cijena u iznosu ve¢em od 3%, Hotel zadrzava
pravo povecati cijene.

eIndeks potrosackih cijena utvrduje Drzavni zavod za statistiku i objavljuje se
u Narodnim novinama.

*Hotel se obvezuje 3 mjeseca prije odrzavanja svadbene svecanosti
obavijestiti Narucitelje elektronickom poStom o novoj cijeni sukladno
prethodnom stavku, a Narucitelji mogu u roku od 7 radnih dana prihvatiti novu
ponudu ili odustati od odrzavanja svadbene svecanosti u kojem slu€aju se
Hotel obvezuje vratiti primljeni predujam.

3. PROTOKOL SVADBENE SVECANOSTI

*Protokol svadbene svecanosti ugovara se i potpisuje najmanje 7 dana prije
dogovorenog datuma odrzavanja svadbene vecere.

*Narucitelj je duzan konacan i obvezujucéi broj gostiju prijaviti 7 dana prije
odrzavanja svadbene svecanosti.

*Protokolom svadbene sveCanosti mogu se ugovoriti i dodatne usluge po
cijenama iz ponude svadbenih sved¢anosti Hotela Antunovic.

4. RADNO VRIJEME
*Svadbene svelanosti odrzavaju se u dogovorenom terminu, svakodnevno do

PONUDA SVADBENIH SVECANOSTI 2024.

5. ODGOVORNOST NARUCITELJA

*U slucaju da Hotel odobri Narucitelju donosenje vlastite opreme, ista mora biti u
skladu s pravilima Hotela Antunovié.

*Narucitelj u potpunosti odgovara za ponasanje svojih gostiju te snosi svu
eventualnu materijalnu Stetu na objektu i/ili opremi

6. PLACANJE

eSve cijene su izrazene s uklju¢enim PDV-om prema zakonima RH.

*Odmah po prihvacanju (potpisu) Ponude svadbene vecere Narucitelj je duzan
uplatiti predujam u iznosu od najmanje 1.000,00 EUR. I1znos predujma odbija se
od ukupnog iznosa pri zavrSnom obracunu.

«0 izvrSenoj uplati predujma Narucitelj ¢e dostaviti ovjeren primjerak uplatnice.
Ako se uplata predujma izvrsi na blagajni Hotela, Narucitelju ¢e se izdati ra€un o
izvrSenoj uplati.

*Narucitelj je duzan platiti cjelokupni iznos usluga po zavrSnom obracunu
najkasnije sljededi dan poslije odrzavanja svadbene svecanosti.

7. OTKAZIVANJE SVADBENE VECERE
U slucaju da Naruditelj odustane od prihvac¢ene ponude i otkaze ugovorenu
svadbenu svecanost, Hotel zadrzava predujam.

8. DOSTAVE

eCvijece i dekoracije do 17:00 sati u centralno skladiste ili prema dogovoru sa
voditeljem svadbenih svecanosti.

*Koladi i torta iskljuCivo od pravne osobe ili obrta, do 17:00 sati u centralno
skladiste ili prema dogovoru sa voditeljem svadbenih svecanosti.

eDonosenje vlastite hrane nije dopusteno zbog pravila HACCP-a.

ePovrat preostalog vlastitog pi¢a se obavlja do 14:00 sati nakon odrZane
svadbene svecanosti.

*Dolazak glazbenog sastava, rasvjete i dr. do 17:00 sati na dan odrzavanja
svadbene svecanosti.

«Vlastito pi¢e dostaviti dan prije odrzavanja svadbene svecanosti do 17:00 sati u
centralno skladiste ili prema dogovoru sa voditeljem svadbenih svecanosti.

9.0STALO

eZa djecu mladu od 3 godine ne placa se svadbeni menu, a za djecu od 4 do 10
godina placa se svadbeni menu u iznosu od 50% dogovorene cijene po osobi ako
su djeca smjestena za djecjim stolom.

U cijenu svadbenog menu-a uklju¢ena su davanja koja je Hotel duzan platiti
HDS Zamp-u za autorska prava.

HOTELI ANTUNOVIC
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